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Bytonia, dnia 28.11.2025 1.

ZAPROSZENIE DO ZL.OZENIA OFERTY NR 4/2025
na

zakup i dostawe urzadzen gastronomicznych do nowej cze$ci restauracji ,,Pod Debami” pod adresem ul.

Gléwna 30, 83-210 Bytonia.

w ramach realizacji zadania zwiazanego z zakupem urzadzen i wyposazenia do nowej czesci restauracji,

adresem ul. Gléwna 30, 83-210 Bytonia.

1. Naz res i dane teleadr Beneficjen

POD DEBAMI BOGUSEAW BLOK
ul. Gtowna 30, 83-210 Bytonia
NIP 5921497274

Kontakt:

Komunikacja z Zamawiajacym musi odbywac si¢ za posrednictwem portalu Baza Konkurencyjnosci;

Termin na skladanie pytan oraz zgloszenia checi dokonania wizji lokalnej do zapytania ofertowego: do 05.12.

2025 r. wigcznie.

Postgpowanie prowadzone jest w trybie zapytania ofertowego zgodnie z zasadg konkurencyjnosci, zgodnie z
zasadami okre§lonymi w Wytycznych kwalifikowalnosci wydatkéw na lata 2021-2027" opublikowanych przez
Ministerstwo Funduszy i Polityki Regionalnej oraz Przewodniku kwalifikowalno$ci wydatkow w ramach

Inwestycji A1.2.1 Krajowego Planu Odbudowy (KPO) dla MSP.

2. Opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiot zamdwienia jest realizowany w ramach projektu nr. KPOD.01.03-IW.01-8986/24 w ramach
Krajowego Planu Odbudowy i Zwickszania Odpornosci; Priorytet Odpornos¢ i konkurencyjnos¢ gospodarki -
cze$¢ grantowa; Dzialanie Al1.2.1. Inwestycje dla przedsigbiorstw w produkty, ushugi i kompetencje

pracownikow oraz kadry zwigzane z dywersyfikacja dziatalnosci pn.:
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»Dywersyfikacja dzialalno$ci restauracji Pod Debami, wprowadzenie nowych produktéw
gastronomicznych, ushlugi cateringowej oraz organizacji przyje¢ okolicznosciowych. Region 1

(pomorskie)”.

Przedmiotem zamowienia jest: zakup i dostawa urzadzen gastronomicznych do nowej cze$ci restauracji

»Pod Debami” pod adresem ul. Gléwna 30, 83-210 Bytonia.

1. Zakup i dostawa pieca piekarniczego dwumodulowego z garownikiem- 1 szt.

Parametry techniczne pieca piekarniczego dwumodutowego z garownikiem

e Rodzaj pieca: elektryczny, piec dwumodutowy z garownikiem (komora wzrostowa)
o Jlos¢ modutow: 2 niezalezne komory pieczenia; garownik (komora wzrostowa)
e  Wymiary zewngtrzne: np. 1200 x 900 x 1800 mm (zalezne od modelu);
e Powierzchnia pieczenia: od 2 x 0,6 m?;
e  Zakres temperatury: 50°C — 400°C;
e Sterowanie: Elektroniczne/mechaniczne, niezalezne dla kazdej komory;
e Rodzaj grzatek: Gorna i dolna regulowana niezaleznie;
e Rodzaj drzwiczek: Przeszklone z uszczelnieniem termicznym;
e Oswietlenie komory: Tak, halogenowe lub LED;
e System parowy: Tak, z mozliwoS$cig regulacji parowania;
e Garownik (komora wzrostowa):
0  Zakres temperatury: 30°C — 90°C,;
o Regulacja wilgotnosci,
e Zasilanie:

o Elektryczny: 400V, 50/60Hz;

e Moc catkowita: nie mniejsza niz 12 i nie wigksza, niz 23 kW ;

e  Materiat konstrukcji: Stal nierdzewna odporna na wysokie temperatury

e Bezpieczenstwo: System zabezpieczen termicznych, automatyczne wytaczanie

e Dodatkowe funkcje: Mozliwo$¢ zapisania programow pieczenia, timer, sonda temperatury wewnetrzne;j
e (Gwarancja: min 12 miesiecy

e Zastosowanie: Profesjonalna gastronomia, restauracje, piekarnie
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2. Zakup i dostawa szafy chlodniczej o pojemnosci 650 1 do przechowywania ciasta drozdzowego- 1

szt.
Parametry techniczne szafy chtodniczej 650 | do przechowywania ciasta drozdzowego

e Pojemno$¢: min. 650 litrow
e Zakres temperatury: od -2°C do +8°C (optymalne warunki do przechowywania ciasta drozdzowego)
e Sterowanie: Elektroniczne z cyfrowym wys$wietlaczem temperatury
e Rodzaj agregatu: Wbudowany, energooszczedny
e (Czynnik chlodniczy: Ekologiczny R290 / R600a
e  Materiat obudowy: Stal nierdzewna (wewnatrz i na zewnatrz)
e Izolacja: Poliuretanowa, min. 50 mm, bezfreonowa
e Drzwi:
o Pojedyncze, samodomykajace si¢ (opcja dodatkowa)
o Opcjonalnie przeszklone lub petne
o Uszczelka magnetyczna wymienna
e Polki:
o Regulowane, min. 4-5 szt., dostosowane do pojemnikow na ciasto
o  Wykonane z powlekane;j stali lub tworzywa
e Oswietlenie wewnetrzne: LED
e Funkcje dodatkowe
0o Automatyczne odszranianie

o Alarm otwartych drzwi (niewymagane)

o System kontroli wilgotnos$ci dla zachowania wtasciwosci ciasta (niewymagane)
e Zasilanie: 230V / 50Hz
e Moc: ok. 250-400 W
e  Wymiary: ok. 700 x 800 x 2000 mm (wysokos¢ zalezna od modelu)
e Klasa energetyczna: A lub wyzsza, niskie zuzycie energii
o  Mobilno$é: Nozki regulowane lub opcjonalnie kotka z hamulcami
e (Gwarancja: min. 12 miesigce

e Zastosowanie: Restauracje, piekarnie, cukiernie, profesjonalna gastronomia

3. Zakup i dostawa miksera do ciast ciezkich 40 1. — 1 szt.
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Parametry techniczne miksera do ciast cigzkich 40 L

e Pojemnos$¢ dziezy: 40 litrow
e Przeznaczenie: Ciasta cigzkie (np. drozdzowe, chlebowe, pizzowe)
e Moc silnika: 1,5-2,5 kW (w zaleznosci od modelu)
e Rodzaj napgdu: Przektadniowy / pasowy dla wysokiej wydajno$ci
e  Predkosci mieszania: 2—-3 biegi lub ptynna regulacja
e  Obroty dziezy: ok. 10-20 obr./min
e  Obroty narzedzia: ok. 100-300 obr./min (zaleznie od ustawienia)
e System sterowania: Elektroniczny lub manualny
e Zabezpieczenia:
o Przycisk awaryjnego zatrzymania
0o Ostona bezpieczenstwa dziezy z mikroprzetgcznikiem
o Zabezpieczenie przed przecigzeniem
e Dzieza: Stal nierdzewna, zdejmowana lub stata
e Mieszadla w zestawie:
o Spiralne (do ciast cigzkich)
o Hak do zagniatania (opcjonalne)

0o Mieszadlo ptaskie (opcjonalnie)
e Obudowa: Stal malowana proszkowo lub stal nierdzewna

e Zasilanie:
o Elektryczne: 400V / 50Hz (trojfazowe) lub 230V (jednofazowe)
e  Wymiary: ok. 600 x 900 x 1200 mm (w zaleznosci od modelu)
e Waga: 100-150 kg
e (Gwarancja: min. 12-24 miesiace
e Dodatkowe funkcje: (opcjonalnie)
o Timer
o Cicha praca
0 Mozliwo$¢ programowania czasOw mieszania

e Zastosowanie: Piekarnie, cukiernie, restauracje, zaktady produkcji spozywczej

4. Zakup i dostawa zmywarki gastronomicznej — 1 szt.
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Parametry techniczne zmywarki gastronomicznej

e Przeznaczenie: Urzadzenie gastronomiczne do utrzymywania naczyn w czystosci, wymagane przez
nadzoér sanitarny, wyposazone w funkcj¢ wyparzania.
e Rodzaj: Podblatowa (kompaktowa, idealna do matej/$redniej restauracji)
e Pojemnosé¢ komory: do 25 litréw do 50 litrow (optymalna dla restauracji MSP)
e  Wydajnos¢: 2040 koszy/h
e Zuzycie wody na cykl: 2,7-5 litréw (0szczednos¢ wody)
e Cykl mycia: 60—180 sekund (w zaleznos$ci od trybu)
e  Zakres temperatury:
0o Mycie: 55-65°C
o Plukanie/wyparzanie: 80-90°C (zgodne z normami sanitarnymi)
e System mycia:
o Pompa myjaca o wysokiej wydajnosci
o  Gorne i dolne ramiona natryskowe ze stali nierdzewnej
e Filtracja: System wielostopniowych filtrow zatrzymujacych resztki jedzenia
e  Materiat obudowy: Stal nierdzewna AISI 304 (odporna na korozj¢)
e Pojemno$¢ kosza: min. 500 x 500 mm (standard gastronomiczny)
e Zasilanie:
o 400V /50Hz (tréjfazowe) lub 230V (jednofazowe)
o Moc: 3-6 kW
e Funkcje dodatkowe: (niewymagane)
o Automatyczne dozowanie detergentu i nablyszczacza
o Tryb oszczgdzania energii
0o Automatyczne czyszczenie
o  Wskaznik temperatury
e Poziom hatasu: 50-60 dB (cicha praca)
e  Wymiary: 600 x 600 x 850 mm (przyktadowe, zalezne od modelu)
e Waga: 50-80 kg
e Gwarancja: 12-24 miesigce

e Zastosowanie: Restauracje, kawiarnie, piekarnie, zaktady gastronomiczne

5. Zakup i dostawa stolu chlodniczego trzydrzwiowego z dolnym agregatem- 1 szt.

Parametry techniczne stotu chtodniczego trzydrzwiowego z dolnym agregatem
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e Rodzaj urzadzenia: Stot chtodniczy z dolnym agregatem, 3-drzwiowy
e  Wymiary:
o Dlugosé: okoto 1800-2000 mm
o Glebokosé: okoto 700-800 mm
o Wysokos$é: okoto 850-900 mm
e Pojemnos$¢: okoto 500-700 litrow
e Temperatura robocza: od +2°C do +8°C (zgodnie z wymaganiami HACCP)
e Zakres temperatury przechowywania: Idealne do przechowywania produktéw spozywczych w stanie
schtodzonym

e Chtodzenie:
o System chtodzenia: Dynamiczne (wymuszony obieg powietrza)

o Czynnik chtodniczy: Ekologiczny R290 / R600a
o Izolacja: Pianka poliuretanowa o grubosci 50-70 mm

e Agregat:
o Dolny agregat, wbudowany w stol, zapewniajacy oszczgdnos¢ miejsca

0 Zasilanie: 230V / 50Hz lub 400V / 50Hz (w zaleznosci od modelu)
o  Moc: okoto 300-500 W
e  Material obudowy: Stal nierdzewna AISI 304 (odporna na korozje, tatwa do czyszczenia)

e  Wnetrze:
o  Wykonane ze stali nierdzewne;j

o Polki wewnetrzne regulowane, np. 3—4 potki w kazdej komorze
e Drzwi:
0 2 lub 3 drzwi (zawiasy z mozliwo$cig zmiany strony otwierania)
o Samodomykajace si¢ (opcjonalnie)
o  Uszczelki magnetyczne, wymienne
o Oswietlenie: Wewnetrzne LED (w zalezno$ci od modelu)
e Funkcje dodatkowe:
o Elektroniczny panel sterowania z wyswietlaczem temperatury
o  Wskaznik alarmu o nieprawidtowej temperaturze
o Zabezpieczenie przed przegrzaniem
o Funkcja automatycznego odszraniania
e Zastosowanie: Restauracje, kawiarnie, piekarnie, sklepy spozywcze, zaktady gastronomiczne
e Gwarancja: min. 12-24 miesigce

e Poziom halasu: okolo 45-50 dB

e  Waga: okoto 100-150 kg (w zaleznosci od modelu)
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Stot chlodniczy z dolnym agregatem zapewnia wygodny dostep do przechowywanych produktéw i jednoczesnie
oszczgdza przestrzen robocza w kuchniach gastronomicznych. Dzigki funkcji chtodzenia i odpowiedniej izolacji

jest efektywnym urzadzeniem do utrzymania produktéw w odpowiedniej temperaturze.
6. Zakup i dostawa wozka na blachy piekarnicze — 1 szt.

Parametry techniczne wozka na blachy piekarnicze

o Rodzaj wozka: Wozek piekarniczy do transportu blach piekarniczych
e Liczba potek: Zaleznie od modelu:

o 8-12 potek (dla blach o wymiarach 600 x 400 mm)

0 Mozliwosé¢ dostosowania do blach o réznych rozmiarach

e  Wymiary:
o Dlugosé: okoto 600—-700 mm

o  Szerokos$¢: okoto 700-800 mm
o  Wysokos¢: okoto 1500-1800 mm (w zaleznosci od liczby potek)

e  Material:
o Konstrukcja: Stal nierdzewna (odporna na korozje, tatwa do czyszczenia)

o Polki: Stal nierdzewna lub powlekana materialem odpornym na wysoka temperature (np.

powtoka teflonowa lub ocynkowana)

e Udzwig: Zdolnos¢ udzwigu na potke do 20-25 kg (w zaleznosci od konstrukeji)
e Kota:
o 4 kota (w tym 2 z hamulcami)
o Kota z tworzywa sztucznego lub gumowe, odporne na wysoka temperaturg i wilgo¢
o Srednica két: okoto 100150 mm
® Przeznaczenie: Przechowywanie i transport blach piekarniczych w piekarniach, cukierniach,
restauracjach

e Typ polek:
o Regulowane poitki, mozliwo$¢ dostosowania odstepu migdzy pétkami (np. co 75—-150 mm)

o Poétki moga by¢ wyposazone w uchwyty na blachy

e Dodatkowe cechy:
o Stabilna konstrukcja zapewniajaca bezpieczenstwo transportu

o Wygodne uchwyty do manewrowania wozkiem

o Wodzek moze by¢ sktadany lub rozktadany, w zaleznosci od modelu
e  Waga: okoto 2040 kg (w zaleznosci od liczby potek i materiatu)

e Zastosowanie: Piekarnie, cukiernie, restauracje, zaklady gastronomiczne

e Gwarancja: min. 12-24 miesigce
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Wozek na blachy piekarnicze jest urzadzeniem utatwiajagcym przechowywanie, transport oraz tatwiejszy dostep
do blach w procesie pieczenia. Jego solidna konstrukcja i mobilno$¢ sprawiaja, ze jest to niezbedne wyposazenie

dla profesjonalnych kuchni piekarniczych.
7. Zakup i dostawa dwugrupowego ekspresu do kawy- 1 szt.

Parametry techniczne dwugrupowego ekspresu do kawy

e Typ: Ekspres do kawy cisnieniowy, dwugrupowy (do profesjonalnego uzytku w kawiarniach,
restauracjach, hotelach)
e Moc: 30004500 W (zaleznie od modelu)

e Zasilanie:
o 230V /50Hz Iub 400V (w zaleznos$ci od modelu)

0o Moc grzatki: Ok. 1000 W na grupe

e Pojemnos¢ bojlera:
o 3-5L (zaleznie od modelu)

o Bojler mosi¢zny/stalowy zapewniajacy szybkie nagrzewanie i utrzymanie temperatury

e Cisnienie pompy:
o od9 bar (standard dla ekspresow cisnieniowych)

o  Wysokiej jakosci pompa wibracyjna lub rotacyjna (w zalezno$ci od modelu)

e  Zakres temperatury:
0o Temperatura wody parzenia: 90°C — 96°C

o Temperatura pary: 120°C — 130°C

e  Grupy parzenia:
o 2 grupy parzenia z niezaleznymi regulacjami

o Odpowiednie do przygotowania dwoch napojow jednoczesnie

e  Ekran (opcjonalne)
o Cyfrowy wyswietlacz z kontrola temperatury, czasu ekstrakcji, liczby zaparzonych kaw

o Opcjonalne pokretta dla precyzyjnej regulacji
e System pary:
o 1-2 wylewki pary (z regulacja) do spieniania mleka
o Dopuszcza réwniez funkcje wytwarzania goracej wody

e Pojemnik na wode:
o Zbiornik na wode o pojemnosci 2-5 L (w zalezno$ci od modelu) lub mozliwos$¢ podiaczenia

bezposredniego do instalacji wodociagowej

e Obudowa:
o Stal nierdzewna (trwata i odporna na korozjg)

o Stylowy, profesjonalny design
e Podstawka na filizanki: Tak, podgrzewana powierzchnia

o  Wylewki:
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o 2 wylewki do kawy z regulacjg wysokosci
o 1 lub 2 dysze pary do mleka

e Dodatkowe funkcje (opcjonalnie):
o Automatyczne wylaczanie po dlugim braku aktywnos$ci

0 Zabezpieczenia termiczne i przeciwprzepieciowe
o Funkcja samoczyszczenia i odkamieniania

e Wymiary:
o Szerokos$¢: okoto 60-80 cm

o Glebokosé: okoto 50-60 cm

o Wysokos$é: okoto 40-50 cm
e  Waga: okoto 20-50 kg (zaleznie od modelu i producenta)
e Zastosowanie: Kawiarnie, restauracje, hotele, bary
e (Gwarancja: min. 12-24 miesiace

e Poziom hatasu: Cichy podczas pracy (ok. 50-60 dB)

Ekspres dwugrupowy to idealne rozwigzanie dla lokali gastronomicznych, ktére potrzebuja wydajnego
urzadzenia do szybkiego parzenia wielu napojow kawowych jednoczes$nie, zapewniajac wysoka jakos¢ i
profesjonalny smak. Dzieki funkcji parzenia dwoch kaw jednoczes$nie i regulacji temperatury, jest to niezawodne

urzadzenie do obstugi wiekszej liczby klientow.
8. Zakup i dostawa maszyny do lodéw wloskich- 1 szt.

Parametry techniczne maszyny do lodéw wtoskich

e Typ urzadzenia: Maszyna do produkcji lodow wloskich (mrozonych, migkkich lodow)
e Moc: 1,5 kW — 3 kW (zaleznie od modelu)
e Zasilanie:
o 230V /50Hz lub 400V (w zalezno$ci od modelu i producenta)
o Moc grzatki: Ok. 500 W — 1,5 kW
e Pojemnos¢ komory mieszania:
o 6—12L (wzaleznosci od modelu)
e Pojemnos¢ pojemnika na gotowe lody:
o 5-15L (wzaleznosci od modelu)

e System chtodzenia:

0o Chlodzenie powietrzem lub woda (zaleznie od modelu)
0 Czynnik chlodniczy: R290 / R134a (ekologiczne i wydajne)
e  Zdolno$¢ produkcji lodow:

0o 3-6 kg lodow/h (zaleznie od modelu)
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o  Wydajnos¢ produkcji zalezy od pojemnosci i mocy urzadzenia
e  Zakres temperatury:
o Temperatura robocza produkcji lodow: -4°C do -6°C
o Temperatura przechowywania gotowych lodow: -18°C do -22°C
e System mieszania:
0o Automatyczny system mieszajacy z regulacja predkosci
o Blat mieszajacy o wysokiej wydajnosci
e Panel sterowania:
o Cyfrowy panel sterowania z wyswietlaczem LED
o Regulacja twardosci lodoéw i szybko$ci mieszania
o  Wskaznik temperatury i poziomu mieszanki
e  Materiat obudowy:
o  Stal nierdzewna AISI 304 (odporna na korozje, tatwa do czyszczenia)
o Wysoka odporno$¢ na zabrudzenia i wysokie temperatury
e Funkcje dodatkowe:
o Automatyczne wylgczanie po osiggnigciu ustawionej temperatury
o System chtodzenia i napowietrzania lodow (zapewnia lepsza teksture)
o Zabezpieczenia przed przegrzaniem i przecigzeniem
o Wbudowany system samoczyszczenia (opcjonalnie)
e  Wymiary:
o  Szeroko$¢: okoto 400-600 mm
o Glebokosé: okoto 500-700 mm
o  Wysokos$é: okoto 900-1200 mm
e  Waga: okoto 50-120 kg (w zalezno$ci od modelu)
e Zastosowanie: Produkcja lodow wioskich w restauracjach, kawiarniach, cukierniach, sklepach
spozywczych, na stoiskach z jedzeniem ulicznym
e Gwarancja: min. 12—24 miesiace

e Poziom hatasu: okoto 50-60 dB (w trakcie pracy)

Maszyna do lodoéw wiloskich to urzadzenie o duzej wydajnosci, zapewniajace produkcje migkkich lodéw o
doskonatej konsystencji. Idealna dla miejsc, ktore oferuja lody w duzych ilosciach i cheg utrzymac najwyzsza

jakos$¢ produktu.

9. Zakup i dostawa kurtyny powietrznej- 1 szt.

Parametry techniczne kurtyny powietrznej
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e Rodzaj urzadzenia: Kurtyna powietrzna (do montazu nad drzwiami wejsciowymi)
e Zastosowanie: Utrzymywanie stabilnej temperatury wewnatrz pomieszczenia, zapobieganie przenikaniu
zimnego powietrza, zgodnos$¢ z wymaganiami sanitarno-epidemiologicznymi
e Moc grzewcza:
o Dostosowanie do warunkéw klimatycznych i wymagan energooszczgdnosci
e Zasilanie:
o 230V /50Hz lub 400V / 50Hz (w zalezno$ci od mocy urzadzenia)
e Przeplyw powietrza:
0o 500-2000 m3/h (w zalezno$ci od modelu i wielko$ci kurtyny)
o Wydajnos¢ powietrza uzalezniona od wymiaréw pomieszczenia i stopnia izolacji
e  Zakres temperatury:
0 Przeplyw powietrza: od 10°C do 35°C (w zaleznosci od trybu grzania pompy ciepta)
o Tryb grzania: od 15°C do 35°C
e  Typ urzadzenia:
o Bez Grzatkowe (wytacznie powietrze), zasilane woda w c.o.
e Rodzaj sterowania:
o Elektroniczne z cyfrowym wyswietlaczem
o Mozliwos¢ ustawienia predkosci nawiewu, temperatury i trybow pracy
e  Wymiary:
o Dlugosc¢: ok. 800—-1500 mm (w zaleznosci od szerokosci drzwi i mocy urzadzenia)
o  Wysokos$é: ok. 200-300 mm
o Glebokosé: ok. 250-350 mm

o 45-60 dB (w zalezno$ci od modelu i ustawionego trybu pracy)
o Cicha praca pozwala na komfort uzytkowania
e  Wydajno$¢ energetyczna:
o Klasa energetyczna A++/ A+ (w zaleznosci od modelu i trybu grzania)
o Funkcja oszczedzania energii przy jednoczesnym zapewnieniu optymalnych warunkéw
wewnetrznych
e Obudowa:
o  Stal nierdzewna lub tworzywa sztuczne odporne na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
o Odporna na korozje¢, tatwa do czyszczenia
e  Zabezpieczenia:
o Systemy zabezpieczajace przed przegrzaniem, automatyczne wytgczanie w przypadku awarii
e Zastosowanie:

o  Wejscia do sklepow, restauracji, hoteli, magazynow, biur
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o Wszedzie tam, gdzie wystgpuje duza roznica temperatur pomigdzy wnetrzem a zewngtrzem
pomieszczenia

e (Gwarancja: min. 12-24 miesiace

Kurtyna powietrzna jest urzadzeniem nie tylko poprawiajacym komfort termiczny w pomieszczeniach, ale takze
pomagajacym w oszczedzaniu energii, zapobiegajac przedostawaniu si¢ kurzu i zanieczyszczen oraz

spetniajacym wymogi sanitarne w lokalach ustugowych.

Zamawiajacy dopuszcza odbycie wizji lokalnej, ktdéra moze by¢ dokonana po uprzednim umoéwieniu si¢. Dane

kontaktowe podane w ogtoszeniu. Che¢¢ dokonania wizji lokalnej nalezy zglosi¢ do dnia 05.12.2025 r.

Warunki ptatnosci — ptatne 100% po wykonaniu ustugi, termin ptatnosci do 21 dni po wykonaniu ustugi.
Whnioskodawca dopuszcza skladanie faktur czgsciowych ( tzw. etapowych) po zakonczeniu etapu realizacji

przedmiotu umowy.

Czas realizacji — do 31.12.2025 r. — Zamawiajacy zastrzega, ze za opdznienia z winy Wykonawcy w realizacji

przedmiotu Zamoéwienia bgda naliczane kary w wysokosci 0,5% za kazdy dzien opdznienia.

KOD CPV

Kod CPV: 39711360-0 — Piekarniki,

Kod CPV 42513200-7 — Urzgdzenia chiodnicze.

Kod CPV 42513000-5 — Urzgdzenia chiodnicze i mrozgce
Kod CPV: 39711211-1 — Miksery kuchenne

Kod CPV: 39713100-4 — Zmywarki do naczyn

Kod CPV :42959000-3 - Zmywarki inne niz domowe
KodCPV:42513200-7—Urzgdzenia chiodnicze

Kod CPV: 42513220-3 — Lady chiodnicze / witryny chlodnicze

Kod CPV: 34912100-4 — Wozki popychane

Kod CPV: 39711310-5 — Elektryczne zaparzacze do kawy (zaparzacze/ekspresy gastronomiczne)

Kod CPV: 42215000-6 — Maszyny do przemystowego przygotowywania lub produkcji Zywnosci/napojow
Kod CPV: 45331100-7 — Kurtyny powietrzne / instalowanie kurtyn powietrznych

3. Warunki udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny ich spelniania

Zamawiajacy dopuszcza do udzialu w postgpowaniu Wykonawcow, ktdrzy spehniaja ponizsze warunki udziatu w

postepowaniu dotyczace:

1. Zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym

Wykonawca prowadzi dziatalno$¢ gospodarcza zarejestrowang zgodnie z obowigzujagcymi przepisami prawa.
Wymagany dokument: aktualny odpis z CEIDG lub KRS (nie starszy niz 6 miesi¢cy przed terminem sktadania
ofert).
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2. Zdolnosci technicznej lub zawodowej
Wykonawca musi wykazac, ze:

a) w okresie ostatnich 2 lat przed uptywem terminu sktadania przedmiotowej informacji nalezycie wykonat
co najmniej 2 (dwie) ushugi polegajace na dostawie urzadzen stanowiacych wyposazenie lokalu
gastronomicznego na kwote nie mniejsza, niz 65 000,00 zt netto.

Wymagane dokumenty:
e wykaz wykonanych zaméwien (z opisem, datami i wartoscia) - zalacznik nr 2.
e referencje lub inne dokumenty potwierdzajace nalezyte wykonanie robot

3. Sytuacji ekonomicznej i finansowej

Wykonawca znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamoéwienia.
Wymagany dokument: oswiadczenie o sytuacji finansowej i braku przestanek do ogloszenia upadlosci lub

likwidacji — zalaeznik nr 3.

4. Brak podstaw do wykluczenia
Wykonawca nie podlega wykluczeniu z postgpowania z tytutu:

® naruszenia przepisOw prawa pracy, srodowiskowego, podatkowego lub ubezpieczen spotecznych,
e skazania za przestepstwa gospodarcze,
e powigzan osobowych lub kapitalowych z Zamawiajagcym

Wymagany dokument: Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia- zalgcznik nr 4.

Dodatkowe informacje:

e Zamawiajacy moze wezwac do uzupetienia dokumentow.
e Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do weryfikacji przedstawionych dokumentow i oswiadczen.
e Wykonawca moze powotywaél si¢ na zasoby innych podmiotow, jesli wykaze, ze bedzie nimi

dysponowal przy realizacji zamdwienia.

O udzielenie zamdwienia nie moga ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy podlegaja wykluczeniu z udzialu w
postepowaniu na podstawie: - art. Sk rozporzadzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczacego
srodkow ograniczajacych w zwigzku z dziataniami Rosji destabilizujgcymi sytuacje na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr
L 229 z 31.7.2014, str. 1), w brzmieniu nadanym rozporzadzeniem Rady (UE) 2022/576 w sprawie zmiany

rozporzadzenia (UE) nr 833/2014 dotyczacego $rodkéw ograniczajacych w zwigzku z dziataniami Rosji
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destabilizujacymi sytuacj¢ na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 111 z 8.4.2022, str. 1)1 oraz art. 7 ust. 1 Ustawy o

szczegolnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdzialania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie

bezpieczenstwa narodowego (Dz. U. z 2022 r., poz. 835).

4. Informacja o Kkryteriach oceny oraz wagach punktowych lub procentowych przypisanych do

poszczegoélnych kryteriow oceny oferty.

Kryterium Waga
Cena 100%

5. Opis sposobu przyznawania punktacji za spelnienie danego kryterium oceny oferty.

Zamawiajacy dokona oceny i wyboru najkorzystniejszej oferty w oparciu o nast¢pujace kryterium:

Cena brutto za calo$¢ zamowienia — 100%

1. Jedynym kryterium oceny ofert jest cena brutto, rozumiana jako taczna cena obejmujaca wszystkie
elementy zamowienia okre$lone w opisie przedmiotu zamdwienia, tacznie z materialami, robocizna,

transportem, montazem i innymi kosztami koniecznymi do realizacji zadania.

2. Przez ceng brutto nalezy rozumie¢ cen¢ koncowa, ktéora Zamawiajacy bedzie zobowigzany zaptacic
Wykonawcy za wykonanie cato$ci przedmiotu zamoéwienia, bez wzgledu na to, czy Wykonawca jest

czynnym podatnikiem VAT, czy tez nie.

3. Dla celéw poréwnania ofert, Zamawiajacy przyjmuje zasade, ze:
o oferowana cena powinna uwzglednia¢ wszystkie koszty i optaty niezbedne do realizacji
zamoOwienia.
4. Ocena ofert zostanic dokonana na podstawie poréwnania calkowitych cen brutto wskazanych w

formularzach ofertowych.

Najkorzystniejsza oferta otrzyma maksymalng liczbe punktéow (100 pkt), a pozostale — proporcjonalnie

mniej, wedlug wzoru:

najnizsza zaoferowana cena

LICZBA PUNKTOW= x 100

Maksymalna liczba punktéw do uzyskania: 100.
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Oferty ztozone w walucie innej niz polski ztoty (PLN) przeliczone zostang na zlotowki po kursie §rednim NBP

(Tabela A) z dnia ukazania si¢ zapytania ofertowego na Bazie Konkurencyjnosci.

5. Wybrana zostanie oferta, ktora uzyska najwigkszg liczbg punktow.
6. W sytuacji, w ktorej dwie lub wigcej ofert uzyska t¢ samg liczbg punktéw, wyzej w rankingu bedzie ten

Oferent, ktory zaproponowat nizsza ceng.

7. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ wezwania Wykonawcy do uzupehienia oferty w zakresie brakujacych lub
blednie ztozonych dokumentow formalnych, zgodnie z zasadami rownego traktowania Wykonawcoéw oraz
przejrzystosci postegpowania. Uzupelnienie nie moze prowadzi¢ do zmiany tresci oferty w zakresie kryteriow

oceny.

6. Termin skladania ofert
Oferte nalezy ztozy¢ nie pdzniej niz do dnia 08.12.2025 r.

Oferte nalezy ztozy¢ w formie:

e w systemie na https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/

7. Termin realizacji umowy.

Termin wykonania zamowienia: do 31.12.2025 r.

8. Okres$lenie warunkow zmian umowy zawartej w wyniku przeprowadzonego postepowania o udzielenie
zamoOwienia

Zamawiajacy przewiduje mozliwos$¢ zmiany umowy:
1. w przypadku gdy nastgpi zmiana powszechnie obowigzujacych przepisow prawa w zakresie majacym
wplyw na realizacj¢ przedmiotu umowy;
2. w przypadku zaistnienia okoliczno$ci spowodowanych czynnikami zewngtrznymi, np. sita wyzsza,
nieprzewidziane warunki pogodowe, mogace uniemozliwi¢ dostawe oraz inne okolicznosci zewngtrzne
mogace mie¢ wplyw na realizacj¢ postanowien umowy.

3. Zmiana terminéw realizacji umowy moze mie¢ miejsce w nastepujacych przypadkach:

a. dziatania sily wyzszej (na przyktad kleski zywiotowe, strajki generalne lub lokalne), majace;j

bezposredni wplyw na terminowos¢ dostawy,
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b. wystapienia niekorzystnych warunkéw pogodowych, uniemozliwiajacych dochowanie
wymogow technicznych i technologicznych dostawy;
c. wystapienia okolicznosci, ktoérych nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
pomimo zachowania nalezytej staranno$ci, w tym odbycia wizji lokalnej na obiekcie
d. innych przyczyn zewnetrznych niezaleznych od Zamawiajacego i Wykonawcy, skutkujacych
niemozliwos$cig realizacji przedmiotu Zamdwienia.
4. Umowa moze by¢ zmieniona, gdy jej zmiana lezy w interesic Zamawiajacego, a Wykonawca nie wnosi

sprzeciwu, aby proponowanych zmian dokonac.

9. Informacje o mozliwosci skladania ofert czesciowych.
Zamawiajacy dopuszcza sktadania ofert czesciowych.
10. Wykaz dokumentow oraz o§wiadczen niezbednych do zlozenia wraz z oferta

Oferta musi zawierac nastgpujace elementy:
1) Pelne dane identyfikujace oferenta (nazwa, adres, nr NIP, nr KRS/EDQG),
2) Date przygotowania i termin waznosci oferty
3) Os$wiadczenia od 1-4
4) Okres gwarancji,
5) Ceng calkowita Zamowienia
6) Warunki i termin platnosci
7) Okres realizacji przedmiotu oferty,
8) Dane osoby do kontaktu (imi¢ nazwisko, numer telefonu, adres e-mail),

9) Podpis osoby upowaznionej do wystawienia oferty,

ZALACZNIK NR 1 — Formularz oferty

ZALACZNIK NR 2- Wykaz wykonanych zamowien

ZALACZNIK NR 3 — Os$wiadczenie o sytuacji finansowej i braku przestanek do ogloszenia upadlosci lub
likwidacji

ZAY ACZNIK NR 4 — Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia

ZAEACZNIK NR 5- WZOR UMOWY

Brak jakiegokolwiek z wyzej wymienionych elementéw moze skutkowaé odrzuceniem oferty, jesli ktory$ z

brakujacych elementow uniemozliwi jej oceng.

11.Informacje dodatkowe

1. Termin zwigzania oferta uptywa po 30 dniach, liczac od terminu sktadania ofert.
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2. W przypadku zlozenia oferty w walucie innej niz PLN, do poréwnania ofert bedzie uzywany $redni
kurs NBP z dnia poprzedzajacego dzien na sktadanie ofert.
3. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢:
a) odwolania postgpowania w ramach zapytania ofertowego w kazdym czasie bez wskazania
przyczyny,
b) zakonczenia postepowania bez dokonania wyboru Wykonawcy,
¢c) uniewaznienia postgpowania ofertowego w momencie uzyskania ofert przewyzszajacych

zaktadany budzet na realizacje Zaméwienia

Zalaczniki:

ZALACZNIK NR 1 - Formularz oferty

ZALACZNIK NR 2- Wykaz wykonanych zamoéwien

ZALACZNIK NR 3 — Oswiadczenie o sytuacji finansowej i braku przestanek do ogloszenia upadtosci lub
likwidacji

ZAYL.ACZNIK NR 4 — Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia

ZALACZNIK NR 5- WZOR UMOWY
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